Zmittag

Burgrain Menii Montag bis Samstag 11.30-14.00 Uhr
04.11.2025-10.11.2025

Pilzcremesuppe oder Meniisalat - im Menitipreis inklusive

Vom Feld ®
Kirbisrisotto
mit Federkohl

Vom Hof
Balsamico-Linsen
mit Wienerli

Wochenhit
Hirschschnitzel an Wildrahmsauce

mit huusgmachti Spatzli Blauchabis und herbstliche Garnituren

Herbstteller vegi
Huusgmachti Spatzli, Blauchabis und herbstliche Garnituren

Opis chlises Siiesses fore Gluscht

Burgrain Klassiker Montag-Samstag 11.30-14.00 / Sonntag 12.30-14.00

Salat Schiisseli ® 12.50
Allerlei gsunds, Ei vo lisne Hofhiihner, Crofitons und eusi feini Salatsauce

Niisslisalat mit Feigensenf-Dressing 16.00
vo Uisne Hofhithner, knuspriger Speck, Crotitons

Us em Suppetopf 8.50

als Hauptgang 14.50

Chastele-Magronen ® 21.50
Chéssauce vo do, Opfelmues und Réstzwiebeln

mit +3.50

Burgrain Burger 29.50

Gezupftes Sauli vo eusere Fleischmanufaktur, Hof Brioche, BBQ-Sauce,
Chabis-Salat und Pommes Frites

Flammkuchen vom Feld ® 16.50
, Suurrahm, Zwiebeln und

Flammkuchen vom Hof 19.50
vo eusere Fleischmanufaktur, Suurrahm, Zwiebeln und

Cordon Bleu vom S&uli - ca. 20 Minuten Wartezeit 38.50
mit und
dazu Pommes Frites, &

Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



ZmOI'ge Montag bis Samstag 9.00 -11.00 Uhr

Butter & Konfi

Brot aus der Holzofenbéackerei zum selberschneiden
mit Anke, Konfi vom Chripfelihof aus Edlibach und Honig vo lisne Bienli
dazu ein 1 Heissgetrank nach Wahl

pro Person

Kinder bis 6 Jahre Rauberteller
6 bis 12 Jahre pro Altersjahr

+ Euse Chaas-Taller ® ®
Weichchis, Nussige Burgrainer und Mutschli

+ Trochefleisch ® @ 9.50
vo eusere Fleischmanufaktur Rohdssspack, Salami, Hobufleisch, Rinderworscht, Schinkespack

EEE® @

vo eusne Hofhiihner, Spiegelei, 4 Minuten Ei, Rithrei pro Ei 2.50
mit Rosti +3.50
mit Spack +3.00

Birchermiiesli im Chacheli
Hof-Joghurt Nature, Mileslimischung, Opfel und Zimt 6.50

Griin markierte Produkte und Zutaten sind in unserem Hofladen erhaltlich.
Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



Zwosche dore Téglich 14.00-17.30 Uhr

Salat Schiisseli ® 12.50
Allerlei gsunds, Ei vo lisne Hofhiihner, Croflitons und eusi feini Salatsauce

Us em Suppetopf 8.50
als Hauptgang 14.50

Buure Plattli (100 g)

mit eingemachtem Hofgemiise, hausgemachte Grissini,
«Schmid’s“ Chutney vo Willisau, Burgrain -Weichchis,
Nussige Burgrainer und iises Mutschli

Trochefleisch vo eusere Fleischmanufaktur
Rohissspick, Salami, Hobufleisch, Rinderworscht und Schinkespéck

nur Chas
mit Fleisch & Chés

Wald-Féscht - Einmal anders ® 8.50
Rinderworscht, Alpenkrautersenf und Holzofenbrot

Zum dri lange ® 9.50
Chasmockli, hausgemachte Grissini und Gewtirzbaumniisse

Flammkuchen vom Feld ® 16.50
Hofgemiise, Suurrahm, Zwiebeln und Riibchas

Flammkuchen vom Hof 19.50
Trochefleisch vo eusere Fleischmanufaktur, Suurrahm, Zwiebeln und Riibchés

ssi
==

Griin markierte Produkte und Zutaten sind in unserem Hofladen erhaltlich.
Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



Dessert

Kafi & Chueche

Ofenfrisch aus der Backerei nach Tagesangebot

lis-Kafi
Kaffeeglace, Nidle und Moccasauce
Mit Kirsch

Miisis-Brittli ®

, und es Stiickli

Burgrain Glace ®
Vanilleglace, Schoggiglace, Kaffiglace, Beeriglace,
Joghurt-Chriesi, Honigglace

Himbeersorbet @ @

Opis chlises Siiesses fére Gluscht

®

Nidle und saisonale Friichte
mit 1 Kugel Glace

Vermicelle @

Stickpreis
13.00
+2.50

5.50

us em Emmental

Kugel je
Nidle

4.50

9.50

+ 4.50

15.00

usem Holzofe, Vanille-Glace, eingelegte Zwetschgen und Nidle

Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



For die Chline

Rauberteller

Chastele-Magronen ®
UrDinkel-Hérnli, Chéssauce vo do, Opfelmues und Réstzwiebeln

Chicken Nuggets mit Pommes Frites @)

Fleischchiigeli mit Rahmsauce ®
Kartoffelstock und Hofgemiise

Portion Pommes Frites

Griin markierte Produkte und Zutaten sind in unserem Hofladen erhaltlich.
Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.

zum Mitessen

10.00

10.00

10.00

6.50



Am Sonntig

Buurezmorge

Getrink

Kaffee, Tee & Schoggi-Milch
Hausgemachter Eistee

Stiesssmost, Frucht- und Gemiiseséfte

Us tisere Chochi

Eierspeisen: Spiegelei, Riihrei, 4 Minuten Ei
Rosti

Frichtekorb, Trockenfriichte, Kompott
Opis stiesses im Glasli

Us iisere Holzofebéckerei

Butterzopf, 3 verschieden Brote und Gipfeli
Auswahl an Siissgeback

Meringue

Us ilisere Hofkaserei

Anke

Weichkase: Castelen, Weichchis und Camembert
Halbhart Kase: Nuss, Burgrain Blasi und Mutschli
Joghurt und Friichtequark

Vo lisem Hoflade
Allerlei Konfi vom Chripfelihof aus Edlibach,
Schmid’s Chutney aus Willisau, Frischkédse und Humus

Us iisere Fleischmanufaktur
Verschiedene Trockenwiirste
Bratenaufschnitt

Speck & gebratene Wiirste

Vo lisem Bienehus
Honigwabe

Buurezmorge 9.00-12.00 Uhr 48.00
Buurezmorge Plus (inkl. warme Speisen) ab 12.30 -14.00 Uhr + 15.00
Buffet mit warmen Speisen ohne Zmorge (exkl. Getridnke) 12.30-14.00 Uhr 35.00
Kinder 3-12 Jahre pro Altersjahr 2.50

Warme Speisen auf dem Buffet a Discrétion

Hausgemachte warme Gerichte mit allerlei vom Hof:

Je ein Angebot Fleisch, vegetarische Spezialitat, Starke-Beilage und Gemiise.
Zur Vorspeise gibt es wahlweise eine saisonale Suppe oder einen

Salat vom Feld.

Zum Schluss 6pis Siiesses im Glasli.

Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



«Vom Fald of de Taller» O

Herzlich Willkommen in unserer Burgrain-Stube BIOCUISINE
%* % K

In unseren Gerichten steckt ganz viel von hier. Wir verwenden fast ausschliesslich Zutaten in
Bio-Qualitédt und diirfen uns so stolz eine «3-Sterne Bio Cuisine» nennen. Denn Nachhaltigkeit
liegt uns am Herzen. So ist es fiir uns selbstverstandlich, dass wir kurze Transportwege
bevorzugen, saisonal kochen und unseren Gasten schmackhafte Hofspezialitdten servieren
konnen. In unserer Kiiche wird mindestens zu 90% mit Bio-zertifizierten Produkten gearbeitet,
von denen mindestens 60% mit der Bio Suisse Knospe ausgezeichnet sind.

Usi Deklaration

Usi Fleischprodukt

Trockenfleischprodukte/Wiirste — werden auf dem Burgrain hergestellt und verarbeitet aus
Schweizer Fleisch.

Unser Rind- und Schweinefleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz.

Das Fleisch vom Bruderhahn beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz.

Usi Milchprodukt
Kése, Joghurt, Anke und weitere Milchprodukte werden grosstenteils aus hofeigener Milch in
unserer Kaserei hergestellt.

Uses Brot und Backware
Von Hofbrot tiber Grissini bis zur Linzertorte werden in unserer Backerei feinste Backwaren mit
viel Liebe und Handarbeit hergestellt.

Usi Hiiehner ond Bienli
Fleissig sind sie, unsere Hithner und Bienen. Von ihnen stammen unsere Freilandeier sowie
unser Honig.

Vo tlisne Partner

Was wir nicht direkt auf unserem Hof herstellen, beziehen wir von einem unserer vielen
Partner aus der ganzen Zentralschweiz.

Unter anderem unser frisches Gemiise, kaltgepresste Ole oder auch feine Konfi’s fiir unser
Zmorge.

Es ist moglich, dass bei Engpéssen Zutaten aus Knospe in Umstellung verwendet werden.

Uber genauere Zutaten in unseren Gerichten informieren wir Sie auf Anfrage gerne persénlich.

® vegetarisch | @ glutenfrei @ laktosefrei | Alle Preisangaben in CHF inkl. MwST.



